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Il mondo fuori puo’ aspettare.
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Chez Samu



In francese, Chez significa “a casa di”.
E’ una parola antica, nata dal latino casa, e nel tempo ha assunto il sapore 

dell’accoglienza.
Nel Settecento, i cuochi parigini che lasciavano le corti per aprire le proprie 

insegne non sceglievano nomi di fantasia: scrivevano semplicemente chez seguito 
dal proprio nome.

Era il loro modo per dire: non sei in un ristorante, sei a casa mia.Era il loro modo per dire: non sei in un ristorante, sei a casa mia.
CHEZ SAMU nasce da quella stessa idea.

Per dirvi che ogni piatto e’ un racconto, una confidenza, un invito a entrare
nella mia cucina, che per una sera diventa la vostra casa.

Non siete ospiti: siete parte di una storia che scriveremo insieme.

Se avessi una casa li’, ti cucinerei questo...

Crudi di mare

Pasta o Riso?

I miei secondi

ti consiglio di accompagnarlo con..

Lo so, non sai cosa scegliere...
ti aiuto io:

Per finire:
Ecco il carrello dei desideri, qualcosa di dolce per restare ancora 
un po’ con noi. Ogni giorno ne sforniamo di nuovi, fatti a mano, 

come promesse che profumano di casa.

Tutti i dolci, -7- a porzione

Palermo 

Torino

Parigi

Zurigo

Londra

Cordoba

Tris di arancine: Al tartufo,
 stracotto e zafferano, ai crostacei

-15-

Tartare di Piemontese, zucca brasata, 
tartufo e fondo 

-17-

Tarte Tatin, pomodoro, cipolla, 
panna acida alle erbe

-15-

Uovo cbt, patata, tartufo 
e maiale croccante

-15-

Roast beef, maio del cantabrico, basilico
cappero scoppiato

-16-

Rosti di patate, jamon iberico e senape
-16-

Spaghetto Benedetto

Linguina 

Riso, Patate e Cozze

Tubetto rigato

Pastificio Benedetto Cavalieri, burro salato,
peperoncino, colatura di alici, pimiento

 e tartare di scampo
-25-

Pastificio Benedetto Cavalieri, 
datterino rosso,
astice e basilico

-25-

Pastificio Benedetto Cavalieri,
zucca arrosto, porcino
parmigiano e barolo

-22-

Carnaroli al salto, patate, cozze
e pecorino
-22-

Rana pescatrice

Calamaro

Polpo

Guancia 

Maiale, cicoria e vincotto
-22-

Cotto alla brace, 
gazpacho di pomodoro da penda,

porro croccante e crumble di frisella
-20-

Stracotto di scottona, 
carote alla brace e porcini

-25-

n’duja, ceci alla griglia, 
rucola amara e arachide sabbiato

-20-

Gambero viola 3,5 - Scampo 3,5 - Ostrica 3,5 - 
Tagliatella di seppia 17 - Tartare di tonno 17 - 

Tartare di astice 25 - Crudo misto 27 (3 gamberi, 3 scampi, 3 ostriche)

Patate, parmiggiano e tartufo -7- 
Rape alla griglia -7-
Asparagi -7-

Menu’ degustazione 
cinque portate

-60-

Menu’ degustazione 
otto portate
-85-

Coperto -4-
Nel coperto troverai anche i nostri panificati, fatti a 
mano e diversi ogni giorno come a casa

ACQUA Panna e San pellegrino -4-

Bibite analcoliche -3,5-

Caffe’ -1,5-

Digestivi -4-Digestivi -4-
*Ogni attenzione è importante: la lista degli allergeni è sempre a 
disposizione.


